
 Oksetyndsteg 

m. årstidens grønt og hjemmelavet bearnaise

Kalvefilet 

m. årstidens grønt og rødvinssovs 

Stegt flæsk 

m. persillesovs og kartofler

 Flæskesteg

med brunsovs rødkål og agurkesalat 

Hovedretter 

Wienerschnitzel 

med det hele og brasede kartofler 

Desserter 

 Gammel davs æblekage

Hjemmelavet chokoladebrownie m. bær og is

Ovnbagt laks

Hjemmelavet chokolademousse med skum og bær

 Ostetallerken m. kiks og druer (+25)

Sildeanretning 2 slags sild

karrysild og christians ø

Røget Fanø Laks

med dildcreme

Rejecocktail

med brød

Tarteletter

 høns i asparges

Forretter 

Selskaber til sammensat menu

( 20 - 50 personer )

Menu skal bestå af min. 2 retter og være ens for alle i selskabet 

(vegetarer undtaget).

2 retter kr. 355,- 3 retter kr. 410,-

Menukortet er forslag til sammensætning efter eget ønske

med årstidens grønt, kartoffel og smørsauce med citron


